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Evolution:
Smarte Technik in vollendeter Eleganz.

In der Evolution steckt, was den erfahrenen Kaffeeliebhaber
begeistert und den kiihlen Rechner iiberzeugt. Das funktionelle,
kompakte Gerat besticht durch sein apartes Design und ist
gleichzeitig voll und ganz auf das Wesentliche ausgerichtet:

auf eine unverwechselbare Kaffeequalitat.




Die Evolution gehort zur Elite, wenn es um tber-
durchschnittliche Leistung bei bescheidener Grosse
geht. Schon das Basismodell ldasst keine Wiinsche
offen. Mit ihrer ausgereiften Technik ist sie nahezu
jeder Aufgabe gewachsen. Mit einer Eleganz, die
jeden Gastroprofi beeindruckt. Die Evolution hat
deshalb viele Bewunderer in allen Bereichen der
Gastronomie: Restaurants, Bars, Hotels, bei Gross-
verpflegern und auch im Vendingbereich. Sie ist
eben eine Kaffeemaschine mit Charakter — und sie
beherrscht eines perfekt:




Evolution:

Bedienungsbereich

Die Bedienung im Mittelpunkt.

Die grossen, klar angeordneten
Produkttasten werden individuell
programmiert und beschriftet.

Ob in der Selbstbedienung mit
maximal 6 Kaffeeprodukten oder in
der bedienten Version mit bis zu
20 Kaffeeprodukten: Sie behalten
immer die Ubersicht.

Kundeneinstellung

Mit den intelligenten Chipkarten
stellt der Beniitzer die entscheidenden
Parameter wie Mahl- und Wasser-
menge sekundenschnell selber ein
oder korrigiert allfallige Fehlein-
stellungen — und zwar ohne Kunden-
dienst. Die optimalen Einstellungs-
werte konnen nach der Installation
auf einer Speicherkarte gesichert

und jederzeit wieder geladen werden.

Reinigung/Hygiene

Das integrierte, automatische Spiil-
und Reinigungsprogramm fiir den
Kaffee- und Milchbereich erleichtert
den Unterhalt und die Pflege des
Gerdtes und sorgt fiir optimale Hygiene
und gleich bleibende Kaffeequalitat.

Auslaufbereich /Arbeitsbereich
Variabel und robust. Dank der stufen-
losen Hohenverstellung des Kaffee-/
Milchauslaufes von 80 bis 150 mm
ist die Verwendung aller gdangigen
Tassen und Gefdsse ideal gelost. Die
optimierte Kaffeezufiihrung und

der Kombiauslauf garantieren eine
optimale Kaffeetemperatur und

die absolut gleichmassige Auffiillung
der Tassen beim Doppelbezug.

Der Auslauf ist mit einem einfachen
Handgriff demontierbar und kann
problemlos in der Abwaschmaschine
gereinigt werden.



Erweiterungsmoglichkeiten:

Milchsystem — Vielfalt einfach gemacht.

Milchzubereitung mit System

Mit dem Milchsystem von Franke
werden Cappuccino, Café au lait,
Macchiato, warme oder kalte Milch im
Nu in die Tasse gezaubert. Denn der
Milchausgabekopf ist direkt in das
Auslaufsystem der Kaffeemaschine
integriert. Das ermdglicht den gleich-
zeitigen Bezug von Kaffee und Milch —
mit 1er- oder 2er-Auslauf. Die Milch-
ausgabe kann frei programmiert
werden: vor, wahrend oder nach dem
Kaffee. Dank der permanenten Kiihlung
bei 5° C bleiben im Kompressorkiihl-
schrank bis zu 61 Milch lange frisch.
Fiir die genaue Dosierung der Milch
sorgt die integrierte Pumpe, die
elektronisch gesteuert und auf die
Programmierung der Kaffeemaschine
abgestimmt wird. Das modulare

Milchsystem ist einfach zu bedienen
und zu reinigen — und ist im Design
der Evolution optimal integriert.

Fiir einen tadellosen Auftritt sorgt das
automatische Spiil- und Reinigungs-
programm. Es gewdhrleistet jederzeit
eine hygienisch einwandfreie Verar-
beitung der Milch. Das ganze Milch-
system wird anhand der individuellen
Einstellung nach jedem Produktebezug
oder nach einer bestimmten Zeit auto-
matisch gespiilt. Der Ausgabekopf

ist einfach zugénglich und kann bei
Bedarf ohne Kundendiensteinsatz zur
Reinigung entfernt werden.

Milchzubereitung auf einen Blick

e Ausgabe kalter Milch

e Regulierbare Milchtemperatur

e Konstante Dosierung

e Automatisches Reinigungs- und
Spiilprogramm

e Fiillstandliberwachung mit Anzeige
auf Maschinendisplay

e Sperrung der Milchprodukte nach
Bezug Restmenge Milch

e Selbstbedienungstauglich und
abrechenbar

¢ Tasseniiberwachung (Self)

e Externe Milchleer-Anzeige (Self)

e Doppel-Cappuccinatore CF



Erweiterungsmoglichkeiten:

Optionen zur Evolution

e Zweite Miihle

e Sonderfarben nach RAL

e Satzrutsche in Unterbau

e Selbstbedienungsausfithrung
e Frithstiicksystem

¢ Cappuccinatore CF1

e Cappuccinatore CF2

¢ Doppel-Cappuccinatore CF

e Milchsystem Franke CF

e Transportwagen mit Tankbetrieb

Abrechnungssysteme
Abrechnungseinheit fiir alle handels-
Ublichen Systeme: Anbaugehduse oder
Zustelleinheit fiir die perfekte
Integration der gewiinschten Abrech-
nungssysteme in die Kaffeestation.
Einbau von Miinzpriifer, Miinzwechsler
und diversen Wertkartensystemen.

e U-Key/Legic/EC-Cash

e Kellnerabrechnung extern

e Jeton-/Miinzprifer, Miinzwechsler
e Chipkartensystem

Zustellgerite

Neu: Schokodispenser Exquisit:
Heisse Schokolade auf Knopfdruck!
2 Produkttasten fiir 2 individuell
einstellbare Portionengrossen
zwischen 20 und 350 ml. 22 | Ausga-
beleistung pro Stunde. Reinigung

via Spliltaste — einfach, jederzeit und
innert Minuten.

Tassenwdrmer fiir ldngeren Kaffeege-
nuss: gleich bleibende, ideale Tassen-
temperatur, 2 beheizte Ablageflachen,
Kapazitat: bis zu 80 Tassen.

Kiihleinheit fiir frische Milch: halt Milch
bei 5° C konstant kithl und sorgt fiir
eine einwandfreie Hygiene. Kiihlraum
und Behdlter sind problemlos zu
reinigen. Kithleinheit als Zustellgerat
zu den Gerdteversionen CF1 und CF2.
Standardausfiihrung zu Franke Milch-
system. Option: abschliessbare Tiire.
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Einsatzbeispiel 1
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Einsatzbeispiel 2
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Der Alleskonner

Evolution mit Kihlein-
heit/Milchsystem
inklusive Heisswasser-
und Dampfausgabe.
Alle Kaffee- und Milch-
produkte aus einer
kompakten Station.
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Einsatzbeispiel 3
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Die perfekte
Selbstbedienung

Tassenwdrmer; Evolution
mit Milchsystem fiir
alle Trendprodukte; mit

Heisswasserausgabe.
Anbindung eines han-
delsuiblichen Abrech-

nungssystems in Evolu-

| tion-Design.

und Dampfausgabe.
Ergdnzende Evolution
fir den erhohten Kaffee-
bedarf. Beide Gerdte
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mit jeweils einer Miihle.
Tassenwdrmer fiir ideal

temperierte Tassen.

Einsatzbeispiel 4
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Die Office Losung

L = Evolution Office mit einer

Miihle; Heisswasseraus-
gabe; Anbindung eines
handelsiiblichen Abrech-
nungssystems.

Leistungsmerkmale der Evolution Basis-Modell und Top-Modell

Merkmale

Stundenleistung

Elektroanschluss

Abmessungen

Kaffee
Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Warme Milch
Kalte Milch

Heisswasser

Volt, Absicherung
Leistung, Frequenz

BxTxH(mm)

Evolution Basis-Modell

120 Tassen pro Stunde
180 Tassen pro Stunde
120 Tassen pro Stunde
120 Tassen pro Stunde
120 Tassen pro Stunde
150 Tassen pro Stunde
20 | pro Stunde

230V, 1LN PE, 10 A
2,2 kW, 50/60 Hz

320 x 600 x 680

Evolution Top-Modell

180 Tassen pro Stunde
240 Tassen pro Stunde
150 Tassen pro Stunde
150 Tassen pro Stunde
120 Tassen pro Stunde
150 Tassen pro Stunde
25 | pro Stunde

400V, 2LN PE, 16 A
5,2 kW, 50/60 Hz

320 x 600 x 680
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Standards
0 ¢ \ollelektronische Steuerung mit beleuchtetem LC-Display;
O O Programmierung mit Chipkarte
5 (6) Wahltasten fiir Kaffee-/Milchprodukte; Doppelfunktion iiber Shift-Taste;
2er Programm wahlbar tiber Spezialfunktion
Bis zu 20 Kaffeeprodukte individuell programmierbar
Individuelle Gestaltung der Produktbeschriftung
Gerduscharme Prazisionsmiihle mit Direktmahlung
Repetitionsprogramm pro Produkt
Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf von 80 bis 150 mm
Metallbriihgruppe mit konstanter Kolbenheizung
1 bzw. 2 Edelstahlboiler fiir Kaffee, Heisswasser/Dampf
e Automatisches Reinigungs- und Spiilprogramm
Handeinwurftrichter fiir gemahlenen Kaffee
Trockenauswurf in Satzschublade fiir 50 Portionen mit elektronischer
Uberfiillsicherung
Kaffeebohnenbehilter aus Kunststoff, 1,3 kg Inhalt, abnehmbar
Fiillmengenkontrolle des Bohneninhaltes
Interne Zahlerfunktionen pro Produkt
Vorbereitet fiir Anschluss an handelsiibliche Bezugs- und Abrechnungssysteme
e Gehduse in Edelstahl und Kunststoff in Anthrazit oder Silber
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Typen Leistung in kW Elektroanschluss

Basis-Modell E 1M H Office 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E1MH 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E1MHD 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E1MH CF1/CF2 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E 1M HD CF1/CF2 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E1MHCF 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
E1MHD CF 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A

Top-Modell Ell 1M 2,2 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
EllIMH 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
Ell 1M HD 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
Ell IM H CF1/CF2 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
EIl 1M HD CF1/CF2 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
Ell IMH CF 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
Ell 1M HD CF 5,2 400V, 2LN PE, 50/60 Hz, 16 A
Weitere Anschlussvarianten auf Anfrage

Zustellgeridte Kiihleinheit 70 W 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A
Tassenwdrmer 150 W 230V, 1LN PE, 50/60 Hz, 10 A

@140 Wasseranschluss Zuleitung Metallschlauch mit Uberwurfmutter G3/8",1=1,5m
@80 Wasserdruck 0,8 bis 8,0 bar (80 bis 800 kPa)
O (\/ Wasserharte Max. 7°dH, 13°fH
L/ Chlorgehalt Max. 100 mg/1
Idealer PH-Wert 7
o [
8 - Wasserablauf Ablaufschlauch d=16 mm, =2000 mm
Ausfiihrungen H Heisswasser
— |— D Dampf
96 M Mahlwerk
510 CF1 Milchschaum

CF2 Milchschaum/warme Milch
CF Milchschaum/warme und kalte Milch

Franke bremer GmbH Tel. 07931/992-0
bremer Lindenweg 3642 Fax 07931/51 700
D-97999 Igersheim www.franke-cs.com

Mass- und Konstruktionsédnderungen vorbehalten.

MASCIADRI communication & design AG.



